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Les lipides, en particulier ceux d’animaux marins, ont de tout temps suscité quelque intérét en
raison de leurs utilisations possibles. Si I’analyse de ces substances posait auparavant plusieurs problémes,
I’évolution actuelle des techniques permet de mieux préciser la composition souvent complexe de ces
produits.

Aussi, depuis une période relativement récente, de nombreux travaux furent consacrés aux huiles
de Poissons, plus particulierement aux acides gras et aux triglycérides, en particulier les résultats d’Ack-
MANN et coll., HALGREN & LARSSON; KAUFMANN et coll., MANGOLD & MALINS; MONFORTE & FENECH etc.
Par contre, on ne trouve que de rares indications sur la composition globale d’extraits lipidiques totaux
(hydrocarbures, acides gras libres, stérols etc...) permettant, en une premiere étape, de déterminer les
caractéristiques biochimiques des huiles suivant les Espéces et d’étudier ensuite plus aisément la structure
chimique des produits séparés.

Dans cette note nous rapportons les premiers résultats obtenus par chromatographie d’absorption
sur acide silicique suivant FILLERUP et MEADE. La technique consiste & déposer au sommet de la colonne
une quantité déterminée de lipides et d’éluer les différents constituants par passages successifs d’éther de
pétrole, d’éther, de chloroforme et de méthanol. Chaque fraction (42 4 45) d’un volume préalablement
défini est recueillie dans des ballons tarés. Aprés évaporation des solvants sous vide & basse température,
on peése les résidus qui sont rapportés a 100 gr de lipides totaux.

La pureté de chaque fraction est ensuite vérifiée par chromatographie sur couche mince.

Ce travail préliminaire avait pour but de remarquer si la composition des huiles d’animaux marins
provenant de 1I’Atlantique nord-ouest (Centrophorus jonsii et C. squamosus) et de la Méditerranée (Galeus
melanostomus et Scylliorhinus caniculus) présentaient des différences typiques suivant leur biologie.

Résultats

— Rendements en huile brute, rapportés a 100 gr de foies frais :
Centrophorus jonsii : 34,8; Centrophorus squamosus : 35,54; Galeus melanostomus : 44,2; Scylliorhinus
caniculus : 44.

— Compositions moyennes d’extraits lipidiques totaux.
(Tableau 1, colonne 1 pourcentages par rapport a 100 gr. d’huile; colonne 2 pourcentages par rapport a
100 gr. de tissu frais).

Les caractéristiques biochimiques qui se dégagent du tableau ci-aprés sont : une teneur élevée
en hydrocarbures chez Centrophorus, peu importante chez Galeus et Scylliorhinus. La fraction esters du
cholestérol, faible chez ces derniers, présente une légére augmentation chez Centrophorus. Par contre les
stérols libres faibles chez Centrophorus présentent un taux plus élevé chez Galeus et Scylliorhinus ou se
remarque parallélement une forte concentration en triglycérides qui semble &tre le constituant majeur.
Enfin les lipides polaires (phospholipides) ne présentent pas d’écarts importants a 1’exception de Galeus
ol leur taux est légérement plus élevé par rapport & celui des autres espéces étudiées. L’interprétation de
ces résultats est assez délicate car le petit nombre d’espéces, capturées a une seule époque de I’année, ne
permet pas d’avoir une vue d’ensemble sur les mécanismes physiologiques propres a chacune
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TABLEAU 1
Espéces Centrophorus Centrophorus Galeus melano Scylliorhinus
jonsii. squamosus caniculus
1 2 1 2 1 2 1 2
Hydrocarbures 67,5 23,49 | 46,9 16,67 1,83 0,81 2,24 0,99
Esters du cholestérol 1,05 0,37 2,10 0,75 1,06 0,47 0,99 0,44
Triglycérides 25,3 8,80 41,20 14,64 72,23 31,93 74,40 32,74
Acides gras libre 1,81 0,63 2,53 0,90 5,98 2,64 15,60 6,86
Stérols libres 0,83 0,29 1,89 0,67 6,81 3,01 2,17 0,97
Lipides polaires
(phospholipides) 3,33 1,16 5,07 1,80 11,80 5,22 4,50 1,98
Erreurs sur dosages — 0,11 — 0,31 — 0,29 — 0,10

d’elle. Néanmoins, on peut admettre que chez Centrophorus, I’importante concentration en hydrocarbure
(uniquement Squalene tel qu’il ressort des G.L.C.), représente une réserve d’énergie musculaire. Les acides
gras libres, utilisés différemment suivant les tissus, subissent au niveau du foie une estérification, tandis
qu’au cours de leur dégradation, ils constituent une source d’énergie pour les muscles. Les triglycérides,
dont I"utilisation est difficile a définir en 1’état actuel des recherches peuvent constituer des réserves consom-
mées par ’organisme lors de carences alimentaires ou participer & des actions métaboliques cellulaires
aprés stockage dans le foie.

Le terme de comparaisons biochimiques suivant les biotopes que nous avons exprimé précédemment
peut donc s’appliquer sous certaines réserves aux résultats ci-dessus. On peut admettre en effet, que la
haute teneur en hydrocarbures constitue chez certaines espéces de profondeur un caractére spécifique.
Pour les espéces cotieres ou de faibles profondeurs, nous pensons que les teneurs élevées en acides gras
mais plus particuliérement en triglycérides constituent des critéres biochimiques probablement spécifiques.

Ainsi, peut-on exprimer le terme de « systématique biochimique » comme I’indiquaient FLORKIN
et plus récemment RANzI. Toutefois, si cette systématique ne peut remplacer la systématique zoologique,
du moins peut-elle apporter une précision supplémentaire aux déterminations classiques souvent difficiles.
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