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Les lipides, en particulier ceux d'animaux marins, ont de tout temps suscite quelque interet en
raison de leurs utilisations possibles. Si l'analyse de ces substances posait auparavant plusieurs problemes,
I'evolution actuelle des techniques permet de mieux preciser la composition souvent complexe de ces
produits.

Aussi, depuis une periode relativement recente, de nombreux travaux furent consacres aux huiles
de Poissons, plus particulierement aux acides gras et aux triglycerides, en particulier les resultats d'ACK
MANN et colI., HALGREN & LARSSON; KAUFMANN et coli., MANGOLD & MALINS; MONFORTE & FENECH etc.
Par contre, on ne trouve que de rares indications sur la composition globale d 'extraits lipidiques totaux
(hydrocarbures, acides gras libres, sterols etc ... ) permettant, en une premiere etape, de determiner les
caracteristiques biochimiques des huiles suivant les Especes et d'etudier ensuite plus aisement la structure
chimique des produits separes,

Dans cette note nous rapportons les premiers resultats obtenus par chromatographie d'absorption
sur acide silicique suivant FILLERUP et MEADE. La technique consiste a deposer au sommet de la colonne
une quantite determinee de lipides et d'eluer les differents constituants par passages successifs d'ether de
petrole, d'ether, de chloroforme et de methanol. Chaque fraction (42 a 45) d'un volume prealablement
defini est recueillie dans des ballons tares. Apres evaporation des solvants sous vide it basse temperature,
on pese les residus qui sont rapportes a 100 gr de lipides totaux.

La purete de chaque fraction est ensuite verifiee par chromatographie sur couche mince.
Ce travail preliminaire avait pour but de remarquer si la composition des huiles d'animaux marins

provenant de I'Atlantique nord-ouest (Centrophorus jonsii et C. squamosus) et de la Mediterranee (Galeus
melanostomus et Scylliorhinus caniculus) presentaient des differences typiques suivant leur biologie.

Resultats

- Rendements en huile brute, rapportes a 100 gr de foics frais :
Centrophorus jonsii : 34,8; Centrophorus squamosus: 35,54; Galeus melanostomus: 44,2; Scylliorhinus
caniculus : 44.

- Compositions moyennes d'extraits lipidiques totaux.
(Tableau 1, colonne 1 pourcentages par rapport a 100 gr. d'huile; colonne 2 pourcentages par rapport a
100 gr. de tissu frais).

Les caracteristiques biochimiques qui se degagent du tableau ci-apres sont : une teneur elevee
en hydrocarbures chez Centrophorus, peu importante chez Galeus et Scylliorhinus. La fraction esters du
cholesterol, faible chez ces derniers, presente une Iegere augmentation chez Centrophorus. Par contre les
sterols libres faibles chez Centrophorus presentent un taux plus eleve chez Galeus et Scylliorhinus OU se
remarque parallelement une forte concentration en triglycerides qui semble etre le constituant majeur.
Enfin les lipides polaires (phospholipides) ne presentent pas decarts importants a l'exception de Galeus
ou leur taux est legerement plus eleve par rapport a celui des autres especes etudiees. L'interpretation de
ces resultats est assez delicate car lc petit nombre d'especes, capturees a une seule epoque de l 'annee, ne
permet pas d'avoir une vue d'ensemble sur les mecanismes physiologiques propres a chacune

Rapp. Comm. into Mer Medit., 19, 5, pp. 895-896 (1969).

[895]

                               1 / 2



 

896

TABLEAU 1

Especes Centrophorus Centrophorus Galeus melano Scylliorhinus
jonsii. squamosus caniculus

1 2 1 2 1 2 1 2

Hydrocarbures 67,5 23,49 46,9 16,67 1,83 0,81 2,24 0,99
Esters du cholesterol 1,05 0,37 2,10 0,75 1,06 0,47 0,99 0,44
Triglycerides 25,3 8,80 41,20 14,64 72,23 31,93 74,40 32,74
Acides gras libre 1,81 0,63 2,53 0,90 5,98 2,64 15,60 6,86
Sterols libres 0,83 0,29 1,89 0,67 6,81 3,01 2,17 0,97
Lipides polaires
(phospholipides) 3,33 1,16 5,07 1,80 11,80 5,22 4,50 1,98
Erreurs sur dosages - 0,11 - 0,31 - 0,29 - 0,10

d'elle. Neanmoins, on peut admettre que chez Centrophorus, l'importante concentration en hydrocarbure
(uniquement Squalene tel qu'il ressort des G.L.C.), represente une reserve cl'energic musculaire. Les acides
gras libres, utilises differemment suivant les tissus, subissent au niveau du foie une esterification, tandis
qu'au cours de leur degradation, ils constituent une source d'energie pour les muscles. Les triglycerides,
dont l'utilisation est difficile adefinir en I'etat actuel des recherches peuvent constituer des reserves consom
mees par l'organisme lors de carences alimentaires ou participer a des actions metaboliques cellulaires
apres stockage dans Ie foie.

Le terme de comparaisons biochimiques suivant les biotopes que nous avons exprime precedemment
peut done s'appliquer sous certaines reserves aux resultats ci-dessus. On peut admettre en effet, que la
haute teneur en hydrocarbures constitue chez certaines especes de profondeur un caractere specifique.
Pour les especes cotieres ou de faibles profondeurs, nous pensons que les teneurs elevees en acides gras
mais plus particulierement en triglycerides constituent des criteres biochimiques probablement specifiques,

Ainsi, peut-on exprimer Ie terme de « systematique biochimique » comme l'indiquaient FLORKIN
et plus recemment RANZI. Toutefois, si cette systematique ne peut remplacer la systematique zoologique,
du moins peut-elle apporter une precision supplementaire aux determinations classiques souvent difficiles.
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