
 

Contribution à l'étude biochimique des Cystoseiracées méditerranéennes.
Etude comparative de Cystoseira mediterranea Sauve

et de Cystoseira stricta (Mont.) Sauve
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Cystoseira mediterranea et C. stricta offrent de nombreux caractères morphologiques très voisins
qui traduisent leur origine commune à partir du C. tamariscifolia des rivages de la Manche et de l'océan
Atlantique. Il était alors permis de se demander s'il existait des affinités biochimiques entre ces deux
espèces.

Notre étude est basée sur l'analyse des cendres totales, de quelques composés glucidiques [glucides
de réserve (mannitol, laminarane), glucides de soutien (acide alginique, cellulose)], des principales frac­
tions azotés [azote (total, soluble, protéique), protéines, acides aminés protidiques].

Cystoseira mediterranea a été récoltée à Banyuls (Pyrénées Orientales) :

5 décembre 1966 (longueur* 6 cm, thalles stériles);
23 février 1967 (longueur 10 cm, thalles stériles);
29 avril 1967 (longueur 20 cm, apparition des réceptacles);
15 juin 1967 (longueur 30 cm, maximum de fructification);
26 septembre 1967 (longueur 30 cm, fin de fructification).

Cystoseira stricta a été prélevée au Brusc (Var) :
21 décembre 1966 (longueur 4 cm, thalles stériles);
10 février 1967 (longueur 10 cm, thalles stériles);
5 mai 1967 (longueur 20 cm, apparition des réceptacles);
22 juin 1967 (longueur 25 cm, maximum de fructification);
16 septembre 1967 (longueur 30 cm, fin de fructification).

Les diverses récoltes, échelonnées de décembre 1966 à septembre 1967, couvrent la totalité du cycle
annuel de développement des rameaux primaires des deux Algues.

Les résultats des analyses biochimiques sont consignés dans les tableaux :

- 1 (humidité, cendres totales, mannitol, laminarane, acide alginique, cellulose, azote (total,
soluble, protéique), protéines, rapport NSjNT X 100),

- II et III (acides aminés protidiques).

* Longueur des rameaux primaires.
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TABLEAU 1

Espèces C. stricta c. mediterranea

-

Date de 5 23 29 15 26 21 10 5 22 16
récolte déc fév avr juin sept déc fév mai

..
septJUIn

Humidité 82 85 80 74 76 81 85 80 75 75
Cendres totales 24.0 26.6 21.2 18.9 26.8 32.7 33.1 27.7 19.7 21.0
Mannitol Il.4 10.9 12.8 14.4 Il.5 9.0 9.0 10.6 11.9 8.8
Laminarane 0.2 0.2 0.5 0.6 0.5 0.3 0.3 0.5 0.9 0.6
Acide alginique 30.6 27.7 27.1 28.9 21.1 29.5 28.0 23.4 26.0 24.3
Cellulose 5.2 5.5 6.0 5.1 5.1 6.2 6.4 5.7 6.7 4.6
Azote total 1.5 2.1 1.4 1.5 0.8 2.0 2.7 1.9 2.4 1.3
Azote soluble 0.3 0.5 0.3 0.2 0.1 0.4 0.7 0.4 0.4 0.2
Azote protéique 1.2 1.6 1.1 1.3 0.7 1.6 2.0 1.5 2.0 1.1
Protéines 9.4 12.8 8.6 9.1 5.3 12.6 17.1 Il.6 14.8 7.8
NSjNT X 100 16.7 24.9 18.2 13.7 Il.9 19.6 26.1 20.3 14.8 14.4

Humidité : exprimée en pourcentage du poids d'algue fraîche.
Autres résultats : exprimés en pourcentage du poids d'algue sèche.
NT : Azote total. NS : Azote soluble.

TABLEAU II. - Acides aminés protidiques : résultats exprimés en pourcentage du poids d'algue sèche.

C. strieta C. nlediterranea

Date de 5 23 29 15 26 21 10 5 22 16
récolte déc fév avr juin sept déc fév mai juin sept

Alanine 0.66 0.81 0.46 0.34 0.27 1.02 1.13 0.83 0.74 0.58
Glycine 0.47 0.53 0.35 0.28 0.23 0.50 0.62 0.60 0.60 0.36
Isoleucine 0.56 0.49 0.25 0.22 0.17 0.59 0.57 0.54 0.51 0.23
Leucine 0.99 0.82 0.52 0.37 0.31 0.97 0.93 0.90 0.85 0.46
Valine 0.50 0.61 0.39 0.29 0.26 0.60 0.75 0.62 0.69 0.37
Acide glutamique 2.48 2.41 1.58 0.99 0.67 2.85 2.78 2.28 1.65 1.31
Acide aspartique 0.99 1.21 0.67 0.57 0.52 1.13 1.17 1.09 1.84 1.07
Thréonine 0.43 0.49 0.28 0.26 0.22 0.58 0.58 0.70 0.91 0.55
Sérine 0.43 0.48 0.32 0.23 0.21 0.62 0.62 0.81 0.89 0.58
Arginine 0.43 0.39

r
0.28 0.24 0.22 0.65 0.62 0.53 0.40 0.37

Lysine 0.40 0.42 0.26 0.25 0.19 0.60 0.65 0.54 0.40 0.38
Cystéine 0.17 0.25 0.17 0.17 0.08 0.21 0.33 0.18 0.17 0.13
Méthionine 0.18 0.22 0.13 0.10 0.10 0.20 0.29 0.27 0.26 0.19
Phénylalanine 0.39 0.54 0.21 0.21 0.18 0.48 0.55 0.55 0.56 0.22
Tyrosine 0.35 0.40 0.16 0.16 0.13 0.41 0.44 0.44 0.46 0.20
Histidine 0.15 0.10 0.10 0.10 0.10 0.25 0.23 0.18 0.13 0.13
Praline 0.34 0.55 0.21 0.19 0.19 0.33 0.50 0.27 0.37 0.20
Tryptophanne 0.08 0.09 0.08 0.08 0.03 0.10 0.10 0.09 0.09 0.04
Anlmoniaque* 0.16 0.32 0.17 0.12 0.09 0.28 0.34 0.23 0.16 0.10

* Provient d'une part de la destruction partielle ou totale de certains acides aminés au cours de l 'hydrolyse et d'autre
part des monoamides des groupements carboxyles figurant à l'extrémité des chaînons latéraux des acides aspartique et glu­
tamique dans les chaînes peptidiques.
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TABLEAU III. - Résultats exprimés en pourcentage du poids d'algue sèche.

Acides an1inés % C.m. - % C.s. écarts max.

déc fév avr- JUIn sept C.m. C.s.
D1aI

Alanine 0.36 0.32 0.37 0.40 0.31 0.55 0.54
Glycine 0.03 0.09 0.25 0.32 0.13 0.26 0.30
Isoleucine 0.03 0.08 0.29 0.29 0.06 0.36 0.39
Leucine -0.02 0.11 0.38 0.48 0.15 0.51 0.68,raline 0.10 0.14 0.23 0.40 0.11 0.38 0.35
Acide glutamique 0.37 0.37 0.70 0.66 0.64 1.54 1.81
Acide aspartique 0.14 -0.04 0.42 1.27 0.55 0.77 0.69
Thréonine 0.15 0.09 0.42 0.65 0.33 0.36 0.27
Sérine 0.19 0.14 0.49 0.66 0.37 0.31 0.27
Argininc 0.22 0.23 0.25 0.16 0.15 0.28 0.21
Lysine 0.20 0.23 0.28 0.15 0.19 0.27 0.23
Cystéine 0.04 0.08 0.01 0 0.05 0.20 0.17
Méthionine 0.02 0.07 0.14 0.16 0.09 0.10 0.12
Phénylalanine 0.09 0.01 0.34 0.35 0.04 0.34 0.36
Tyrosine 0.06 0.04 0.28 0.30 0.07 0.26 0.27
Histidi.ne 0.10 0.13 0.08 0.03 0.03 0.10 0.05
Praline 0.01 -0.05 0.06 0.18 0.01 0.30 0.36
Tryptophanne 0.02 0.01 0.01 0.01 0.01 0.06 0.06

Les deux espèces présentent llne incontestable similitude de composition chimique. Il apparaît,
cependant, une dominance des teneurs en cendres totales, laminarane, cellulose, azote (total, soluble,
protéique), protéines, acides aminés protidiques chez C. mediterranea. Seul le mannitol est toujours en
quantité plus importante chez C. stricta. Les deux Algues luontrent également des variations saisonnières
parallèles des taux de : cendres totales, luannitol, laminarane, acide alginique, azote (total, soluble, pro­
téique), protéines et de certains acides aminés (alanine, glycine, isoleucine, leucine, acide glutamique,
arginine, lysine, cystéine, méthionine, histidine).

Ces résultats dénotent des luétabolismes glucidique et protidique très voisins chez ces deux espèces.
Les quelques différences observées dans leur constitution chimique proviennent peut-être simplement
des variations quantitatives des divers facteurs écologiques existants entre les deux lieux de récolte très
éloignés.

En vue d'élargir ces conclusions nous venons d'aborder une série d'analyses chez C. tamarisclfolia
prélevée dans trois stations de la Manche et de l'océan Atlantique. Les premiers résultats obtenus se
révèlent du mên1e ordre de grandeur que ceux enregistrés pour la même période chez C. stricta et C. medi­
terranea. Cela confirme donc les affinités systématiques de ces trois espèces. Par déduction, nous pouvons
supposer que C. spicata de l'Adriatique et C. amentacea de mer Egée (espèces vicariantes de C. stricta et
C. mediterranea) doivent présenter une composition chimique très voisine de celle des espèces de nos
rivages méditerranéens français étudiées dans ce travail.
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