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COMPOSITION DES LIPIDES DANS LE FOIE DE SQUALUS ACANTHIAS
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ABSTRACT

The physical and chemical properties of shark liver lipids are presented: solubility
density, acidity value, saponifiable value, iodine value, unsaponifiable matter,
total lipids, vitamins A,D,E, alkoxydiglycerides, saturated and unsaturated fatty
acids.

Les déterminations se sont effectuées sur échantillons obtenus a 1'Institut Roumain
de Recherches Marines de Constantza, On autilisé une technologie propre d'extrace
tion, Les méthodes d'analyse étaient conformes & la Pharmacopée roumaine IX. Le
fractionnement des lipides neutres a été effectué par chromatographie sur colonne
chargée de Florisil I00=-200 mesh hydraté 7%, La dimension de la colonne = I,5 x 20
cm; on 8 utilisé I2 g d'adsorbant, L'échantillon & anaslyser : 120-I80 mg huile
dissous en 2 ml éther de pétrole. La colonne est développée au moyen des systémes=
solvants suivants t éther de pétrole - 40 mljy ether de pétrole + éther éthylique
95-9 90 mlj éther de pétrole + éther éthylique 85= IS5 IS0 ml, Les fractions collectées
furent concentrées et ensuite identifiées par chromatographie en couche mincee

On a déterminé qualitativement les tryglycérides et les alkoxydiglycérides par la
méthode de la chromatographie en couche mince, sur plaques de silicagel. Systéme-
solvants éther de pétrole = éther éthylique - acide acétique (90:I0:I)v/v,

Réactifs d'identification = H_SO, 40 %,

Les acides gras ont été identifies sous forme d'esters méthyliques, en utilisant la
méthode de la chromatographie en phase gaseuse Markos-Filipa,

RESULTATS

Propriétéss liquide huileux, opalescent de couleur jaune padle ou jaune verddtre,
ayant l'odeur et le gotit de poisson.

Solubilités facilement soluble en chloroforme, éther, et trés peu soluble en alcool,
Densité 3 dgf§ = 0,880=-0,9I5 déterminée & la balance Mohr-Westphal,

Indice de réfraction nD20= I,466-I,480, Indice d'acidité = maximum 2,0 mg KOH/g huile,
Indice de peroxyde = tout au plus 7,0 ml NapSy0; 0,00I N, Indice de saponification =
I165-185 mg KOH/g. Indice d'iode = I30=-I55, Substances insaponifiables maximum 12,0 %
Lipides totaux I00 % + 5%. Triglycérides et alkoxydiglycérides : ces composants
apparaissent sur les plaques chromatographiques sous forme de deux spots ayant Rf
0,55=0,65 et respectivement 0,70=0,75,

Les dépots lipidiques du foie de Squalus acanthias contiennent 75% triglycérides et
25 % alkoxydiglycérides (LOVERN,I962), Dans les alkoxydiglycérides, les acides gras
sont combinés avec des éthers de glycérine avec alcools Cyg et CIg « MALINS(I960),
cité par LOVERN (I962) a séparé, par chromatographie en phase gaseuse, les aldéhydes
résultées de l'oxydation des glycérol-éthers de l'huile de foie de Squalus acanthias,
les composants suivants t alcool sélachylique 44 %, alcool chimylique 24 %, alcool
butylique I8 %, glycéril=I-décil éther 6 %, glycéril=I-dodécil-éther (traces),
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glycéril-I-tétradécil éther I,6 %, glycérileI-éicosil éther (traces), glycéril=I-
docosil éther 2 %. On a trouvé aussi de petites quantités de polyéténoide glycéril
éther (TOYAMA et TAKAHASHI,I939, cités par LOVERN).

Vitamines liposolubles ¢ Vitamine A = minimum 0,005 g %3 Vitamine E - présente
(traces), Vitamine Dz minimum 0,0I g %.

Dans les échantillons analysés apparaissent minimum IS acides gras, dans 1l'ordre
suivant du temps de rétention (Tr) exprimé en secondes, nonidentifié (30I) 3
nonidentifié (356), acide miristique (433), nonidentifié (527), acide palmitique
(658)3 acide palmitoléique (736); nonidentifié (8I2); nonidentifié (907); acide
stéarique (I023); acide oléique (II58)3 acide linoléique (I322); acide linoléigue
et arachique (I566); acide éicosénoique (I828) 3 nonidentifié = probablement C ;O
(210I); nonidentifié - probablement 058 (2289); acide arachidonique + acide
béhénique (2507); acide éicosapentaénoique + acide érucique (2948); acide lignocéri=-
que (4463); acide nervonique (4950),acide docosahéxaénoique (5288).

La proportion des composants se situe aux envirorSdes valeurs pourcentuelles
suivantes : l'ester méthylique de l'acide s méristique 4 %; palmitique I8 %3
palmitoléique 9 %3 stéarique 2 %; oléique 25 %; linoléique 2 %; linoléique +
arachique I %j éicosaénolque 9 %3 éicosapentaénoique + érucique I5 %3 docosahexa=-
énoique IO %.

Les fractions triglycéridiques et alkoxydiglycéridiques présentent une composition
semblable d'acides gras. La composition (%) en esters méthyliques des acides gras des
fractions alkoxydiglycéridiques et triglyceéridiques est respectivement ¢
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