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ABSTRACT 

The physical and chemical properties of shark liver lipids are presented: solubility 
density, acidity value, saponifiable value, iodine value, unsaponitiable matter, 
total lipids, vitamins A,D,E, alkoxydiglycerides, saturated and unsaturated fatty 
acids. 

Les determinations se sont effectuees sur echantillons obtenus a l'Institut Roumain 
de Recherches Marines de Constantza. On a utilise une technologie propre d'extrac
tion. Les methodes d'analyse etaient conformes a la Pharmacopee roumaine IX. Le 
fractionnement des lipides neutres a ete effectue par chromatographie sur colonne 
chargee de Florisil 100-200 mesh hydrate 7%. La dimension de la colonne = l,5 x 20 
cm; on a utilise 12 g d'adsorbant. L'echantillon a analyser t 120-I80 mg huile 
dissous en 2 ml ether de petrole. La colonne est developpee au moyen des systemes
solvants suivants I ether de petrole - 40 mlf ether de petrole + ether ethylique 
95-9 90 ml; ether de petrole + ether ethylique 85• 15 I50 ml. Les fractions collectees 
furent concentrees et ensuite identifiees par chromatographie en couche mince. 
On a determine qualitativement les tryglycerides et les alkoxydiglycerides par la 
methode de la chromatographie en couche mince, sur plaques de silicagel~ Systeme
solvant 1 ether de petrole - ether ethylique - acide acetique (9o:IO:I)v/v 0 

Reactifs d'identification - H2so~ 40 %. 
Les acides gras ont ete identifies sous forme d'esters methyliques, en utilisant la 
methode de la chromatographie en phase gaseuse Markos-Filipa. 

RESULTATS : 

Propriete§I liquide buileux, opalescent de couleur jaune pale ou jaune verdatre, 
ayant l'odeur et le gout de poisson. 
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Solubilite1 facilement soluble en Chloroforme, ether, et tres peu soluble en alcool. 
Densite I d~8 = 0 9880-0 9I5 determinee a la balance Mohr-Westphal. 
Indice de refraction nD~o. I 9466-I 94SO. Indice d'acidite = maximum 2 9 0 mg KOH/g huile. 
Indice de peroxyde = tout au plus 79 0 Ill Na~2o3 o,oor N. Indice de saponification • 
l65-I85 mg KOH/g. Indice d'iode • U0-!55. Substances insaponifiables maximum 12,0 % 
Lipides totsux. IOO % z 5%. Triglycerides et alkoxydiglycerides : ces composants 
apparaissent sur les plaques chromatographiques sous forme de deux spots ayant Rf 
0,55-0965 et respectivement 0,10-0,75. 
Les depots lipidiques du foie de Sgualus acanthias contiennent 75% trig~ycerides et 
25 % alkoxydiglycerides (LOVERN,!962). Dans les alkoxydiglycerides, les acides gras 
sont combines avec des ethers de glrcerine avec alcools Ct6 et Ci8 • MALlNS(l960), 
cite par LOVERN (1962) a separe, par chromatographie en phase gaseuse, les aldehydes 
resultees de l'oxydation des glycerol-ethers de 1 1 huile de foie de sgualus acanthias, 
les composants suivants : alcool selachylique 44 %, alcool chimylique 24 %, alcool 
butylique I8 %, glyoeril-l-decil ether 6 %, glyceril-I-dodecil-ether (traces), 
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glyceril-I-tetradecil ether I,6 %, glyceril-I-eicosil ether (traces), glyceril-I
docosil ether 2 %. On a trouve aussi de petites quantites de polyetenoide glyceril 
ether (TOYAMA et TAKAHASHI 9 I939, cites par LOVERN). 

Vitamines liposolubles : Vitamine A - minimum 0,005 g %; Vitamine E - presente 
(traces). Vitamine o3 minimum 09 0I g %. 
Dans les echantillons analyses apparaissent minimum I5 acides gras, dans l'ordre 
suivant du temps de retention (Tr) exprime en secondes, nonidentifie (30I) ; 
nonidentifie (356), acide miristique (433), nonidentifie (527), acide palmitique 
(658); acide palmitoleique (736); nonidentifie t8I2); nonidentifie (907); acide 
stearique (I023); acide oleique (II58); acide linoleique (I322); acide linolei~ue 
et arachique (I566); acide eicosenoique (I828) ; nonidentifie - probablement C = 
(2IOI); nonidentifie - probablement c~; (2289); acide arachidonique + acide 20 
behenique (2507); acide eicosapentaenoique + acide erucique (2948); acide lignooeri
que (4463); acide nervonique (4950),acide docosahexaenoique (5288). 

La proportion des composants se situe aux envirorl>des valeurs pourcentuelles 
suivantes : 1 1 ester methylique de l 1 acide : meristique 4 %; palmitique I8 %; 
palmitoleique 9 %; stearique 2 %; oleique 25 %; linoleique 2 %; linoleique + 
arachique I %; eicosaenoique 9 %; eicosapentaenoique + erucique I5 %; docosahexa
enoique IO %. 

Les fractions triglyceridiques et alkoxydiglyceridiques presentent une composition 
semblable d'acides gras. La composition(%) en esteISmethyliques des acides gras des 
tractions allcoxydiglyceridiques et triglyceridiques est respectivement : 

0 0 I= 
CI4 2 9269;5 9!58. c16 IB,400;26,205. c16 

0 
5,662;I0,757. CI8 I,742;2,sr3. 

I 
CI8 28,3461 

2= 30,093. c 18 09869;!,336. 3= 
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c22 I7,I52;8,954. 
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c24 0,339;0,ooo. I= 
c24 4,907;I 9 5I9. 

6= 
c22 4,758;I,597. 
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