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SUMMARY : 

The peroxidation of pharmaceutical oil from liver of Squalus acanthi as 
was determined at 60°C in air and in the presence of different physico-chemi
cal factors : l~~ht, dark, temperature, traces of oxidated oil, organic tra
ces, reduced Fe , humidity, Na

2
so
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sicc. and PVC package. 

Les recherches ont ete effectuees sur des echantillons d 'huile prepares 
selon une methode originale. L'etude de la peroxydation a ete suggeree par 
des necessi tea pratiques surgies des dernieres rechercht.~ en biologie et en 
medecine, qui ont mis en evidence que les peroxydes lipidiques s'accumulent 
dans les ischemies cardiaques, le choc traumatique, les cataractes et d'autres 
retinopathies, la silicose, l'insuffisance hepatique, le diabete, la dystro
phie musculaire. On a mis en relief aussi 1' effet carcinogenique des peroxy
des par 1' intermediaire des epoxydes ( 1). 

L'huile pharmaceutique obtenue du foie de. Squalus ~ a presente 
les caracteristiques physico-chimiques suivantes, determinees conformement a 
la pharmacopee roumaine Ci>dition IX) : liquide huileux, limpide a la tempera
ture ordinaire, de couleur jaune-orange, miscible avec l'ether en n'importe 
quelle proportion, ainsi qu'avec le chloroforms et le dichlorethane; densite 
D~8 0 1 910, point de solidification -5°C; indice de r<>fraction n D20 1.476; 
indice d'acidite 0,3; indice de saponification 165,5; indice d'iode 14o; 
substances insaponifiables 10%; indice de peroxyde 0,5f metaux lourds 0,001%, 
vitamine A 140 mg%; acides gras (dosage par chromatographie gazeuse) : acide 
miristique 3,4%; acide palmitique 19,0%; acide palmitolhque 13,9%; acide 
stearique I8%; acide olhque 26 ,3%; acide linohque 0,9%; acide linolenique 
0 ,57%; acide eicosaenoique 10%, acide docosahexaenoique 5%· La structure chi
mique est semblable a celle des huiles obtenues a partir d. autres especes de 
poissons elasmobranches (2,3). 

La peroxydation des acides gras de l'huile du foie de requin se produit 
avec des vitesses difficilement perceptibles a la tempexature ordinaire; c'est 
pourquoi les etudes ont ete effectuees en conditions de vieillissement accele
re a 60°C a l'air, a l'obscurite. Dans ces conditions, la cinetique de la 
peroxydation presente une periode latente d'induction d'environ 20 heures, une 
periode de 95 heures de propagation (lorsque se fixent 30 g O:;J/kg), ainsi 
qu'une periode finale, quand le phenomene a tendance a atteindre un plafond. 
Aprea 150 heures de vieillissement, l'indice de peroxyde (Ip) augmente 112 
fois (de 0,5 a 56), et l'indice d'acidite (Ia) 5,3 fois (de 0,3 a 1,6). 

L'oxydation de l'huile est fortement catalysee par la presence du fer 
redui t I de purete spectrale. A pres 120 heures de vieillis~ement 13~ ech~n
tillons de fer etaient couverts d 1 une grosse couche de rou~lle (Fe ) 1 b~en 
qu' ils scient completement immerges dans 1' huile. Durant cet intervalle, Ip 
et Ia ont atteint respectivement les valeurs de 138 et 1 ,8. 

Lea variantes avec : a)huile fraiche, b)huile en melange avec des restes 
d'huile ranee (0,1%o), c)huile deposee en recipient ouvert en PVC, d)huile 
filtree sur une couche epaisse de Na so

4
anhydre - toutes vieillies, ont eu, 

120 heures apres, les valeurs respeciives de Ip et Ia suivantes : 90-1,2; 78-
1,6; 142-1,3; 60-1,3. 

On a determine 1' action catalytique de la lumiere solaire sur 1' oxydation 
de l'huile de requin en exposant les echantillons pendant 35 minutes, a la lu
miere SOlaire directe I pUiS au Vieillissement a 1 1 air a 6ooc et a 1 1 ObSCUri te • 
Aprea 120 heures les valeurs enregistrees furent Ip : 130; Ia : 2,0. 

La ca talyse de la peroxydation de 1 'huile, so us 1' influence de la lumiere 
solaire directe, est diminuee par la presence conjointe, dans le milieu de 
reaction, du fer reduit et des restes d'huile oxydee, l'experience etant ef
fectuee-.'dans les conditions ci-dessus. Les indices Ip et Ia, 120 heures apres, 
furent respectivement de 98 et 1,5. 

L'effet inhibiteur de la superoxydismutase a ete mis en evidence en ajou
tant des restes de foie frais aux composantes de l'experimentation anterieure. 
Les valeur a Ip et Ia, 120 heures a pres 1 furent respecti vement de 45 et 2, 5. 

Lea temperatures jusqu' a 90°C ont une action stimulante sur la peroxyda
tion de l'huile de requin; celles superieures a 100°C entrainent la destruc
tion des peroxydes en atmosphere azotee. On a soumis des echantillons d'huile 
de requin, avec l'indice de peroxyde 20, a des temperatures de 100°C, 120°C et 
130°C sous coussin d'azote, la quantite de peroxydes s'est reduite de moitie 
apres 180; 28 et 20 minutes respectivement. 
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SUMMARY : 
Protein extracts from eggs, organs (liver, pancreas, stomach) and viscera 

of Sgualus acanthias (a shark species from the Black Sea) show a trypsin inhi
bitory activity comparable to natural inhibitors of trypsin isolated and puri
fied from other sources of animal or vegetal origin. Thus, 0.10 mg of gross 
natural inhibitor obtained from viscera of S. acanthias inhibit amounts of 
pure trypsin ranging between 2 t" 6 mg up t;:;-25 %, and amounts between 8 and 
16 mg in proportion to 18 % and 7.5% respectively. 

Ce travail presente quelques donnees sur l'inhibiteur naturel de la tryp

sine chez Squalus .~• une espece de requin de la mer Noire. On a ef

fectue les determinations de l'activite enzymatique et de l'inhibition de la 

trypsine, conformement aux methodes decrites dans les travaux anterieurs, 

(ROSOIU et coll., I98I a; I98I b), en utilisant 1' hemoglobine en tant que 

substrat. 

Etant donne qu' on avai t decele chez le requin une importante acti vi te 

d'inhibition de la trypsine dans les oeufs, le pancreas et l'estomac, mais 

avec des valeurs du rapport E/I (Enzyme/Inhibi teur) oscillant entre 0 ,o4 et 

0,15 (ROSOIU et coll., 1981 a; 1983), les recherches ulterieures ont ete ef

fectuees sur extrai ts proteiques obtenus des visceres, et no us avons cons tate 

les faits suivants : 

Au cours des experimentations ou 1' on a utilise des quanti tea constantes 

de trypsine (2 mg/ml) et des quantites variables d'inhibiteur, (concentration 

protei que comprise entre 0,02 et 3, 80 mg/ml), le taux d' inhibition de la tryp

sine a augmente parallelement a 1' augmentation du rapport E/I, c' est-a-dire de 

3,8% a un rapport E/I de 0,53, a 52,2% correspondant au rapport E/I de 100. 

Cela veut· dire que plus la quanti1:e d'inhibiteur est petite, plus le prepare 

enzymatique pur est inhibe. A des concentrations plus elevees de 1' inhibi-. 

teur, l'affinite de l'enzyme pour l'effecteur diminue, ceci etant du aux 

liaisons intermoleculaires qui s' etablissent entre les chaines peptidiques de 

l'effecteur, qui deviant ainsi partiellement inapte a une interaction avec 

l'enzyme. 

En ce qui concerne les experimentations ou 1' on a maintenu la quanti te 

d 'inhibi teur constants (concentration protei que : O, 10 mg/ml), tandis que la 

trypsine etait variable (2 a 16 mg/ml), on a enregistre une diminution du taux 

d'inhibition de la trypsine en fonction de l'augmentation du rapport E/I. De 

cette maniere, l'activite antitrypsique baisse de 25% a 7,5%, ce qui corres

pond a une croissance du rapport E/I de 20 a 160. Dans ce cas, la decroissan

ce de l'activite antitrypsique s'explique par la presence, dans le milieu de 

reaction, d'un exces d'enzyme a cote de tres petites quantites d'inhibiteur. 

De meme, nos donnees prouvent que les extrai ts proteiques obtenus des 

visceres de requin de la mer Noire manifestent une activite d'inhibition de la 

trypsine comparable a celle des inhibiteurs naturels de la trypsine, isoles et 

purifies a partir d'autres sources d'origine animale ou vegetale. Par exem

ple, 0,10 mg d 1 inhibiteur natural brut, obtenu des visceres de Squalus ~

~. inhibe, en proportion de 25 %, des quantites de 2 a 6 mg de trypsine 

pure. Des quantites de 8 a.16 mg de trypsine pure sont inhibees en propor

tion de 18 % et 7,5% respectivement. 
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